* % % %

Grillkarte

Aperitif Empfehlung

Bouvet

Crémant Rose Sekt

0,11| €6,80

1,51 Magnum Flasche | € 84,50

Weisswein Empfehlung
Weingut Robert Weil Riesling
trocken

0,21 | €7,40

0,751 € 27,50

Rotwein Empfehlung
Weingut Nagele Rot & Holz
trocken

0,211 €7,90

0,75/ | € 28,50

Vorspeisen / Salat

Pico de Gallo

Schafskase gegrillt | Salatbouquet
Knoblauchcrostini €12,50

Dreierlei Bruscetta
Auberginen capotana | Tomaten Burrata

Steilpilze | Parmesan € 10,50

Sommersalat | Hdhnchenbrustfilet

Parmesan | BBQ Dip € 18,50
Kleine Portion € 14,50
Hauptgange

Spaghetti | Pfifferlinge

Chili | Knoblauch | Parmesan € 20,50

Landuro Schweinefiletkotelette
Dijon-Senf-Rosmarinbuttter
Rostkartoffeln | Salatbouquet € 22,50

Puteninvolfini am Spief’
K3se-Rucolapesto-Fillung | Chimichury
Mediterranes Gemuse | Ofenkarfoffel

Sour Cream Dip € 22,50

Schlemmerspief’

LammhUfte | Schweinefilet

Rinderfilet | Ifalienische Salsiccia

Sauce Bernaise | Knoblauch

Mediterranes Gemuse | Rostkartoffeln € 26,50

Enfrecdte Steak 300 g | Krduterbutter
Ofenkartoffel | Sour Cream Dip
Salatbouquet € 31,50

Gambas und Oktopus Spief
Mediterranes Gemuse

Spaghetti aglio e olio peperoncino € 30,50

Lachsfilet | Krautersauce
Mediterranes Gemuse | Rostkartoffeln € 27,50

Dessert
Créme Brdlée | Sauerkirschkompoftt €750

Mokkatiramisu € 8,50



